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Erster AbschDitt.

l~Ja.ldlullel.

t.

Beschreihungen Terschiedener essbarer Feigen, Debst
Beobachtoogen aber die Coltor derselben;

yon

BlUe......e••le. De.......,
kLJniglicher Garlen-Direk&or iD Neapel.

FiCUI Carica. Linn. Fe ige, Fico·).

1) Fico albo-nigro (Fico albo-nero oder biaDco­
De role Schwarz and weisse Feige. - Kleine dunkelblutrolbe
runde, ein wenig lingliche, sehr sUsse nnd vortrefrlicbe Feige,
innerbalb weiss wie die Ollato -Feige. Stamm' aus Resina,
8&adt bei Portici, wo lie auf Lava und Lapillo-Boden wachst.
Rem im September.

2) Fico Andreona (Familienname). Grosse (dicke)runde
brlno-grUne, sehr sUSie Feige, innerhalb rosenrotb mit rundeD
Korncben (Samen). Rein iao ADgust.

*) Fi co, aaf IU' italieDi.c:h gil' dielel Wor& .owohl flir die Frueh&
aI. fir den BalilD; im r~wObnlicheD RedeR bedien& man siela .her
dee aarecb' ....wendeIeD Wone. FieR t welches tlbrigeu die
weiltlieb.. Geuitaliea bedealet. Richt 10 in der IransGlisehen Spra­
ehe: Figae die Feige, riper der FeiCeDbaum.
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S) Fico Barba nera di Bocenecio (neapoliL BeneD­
Dung). Runde ein wenig lingliche scbwarz-grfln-violette siaer­
Iiche Feige, i~nerhalb blutrolh von mittelmlssiger Gr6sse. Wird
in den Lindereien des Eigentbtlmers Boceneci in ResiDs colli­
yirL ReiR im August und September.

4) Fico Bar ba nerl vera. Aecbte Scbwarzbart. Miuel­
massig runde scbwarze honigsUsS8 Feige, inwendig blothroUa,
mit zlher Haut, welche nich& aufschlitzt. Au. Resina. Reift
iJD Augus' ond Seplember.

5) Fico Berretts di Sorren to (Sorrentiner Miltze).
Miltelmllssige verkehrteirormige (oboval) braune und schwarze
Feige, yon der Mille ID bis zum Stiele gerippl, inwendig weiss,
sehr silss, luch mit sllsser Hant. ReiR im September uDd
Oclober.

6) Fico bian colello. Weissliche Feige. Runde hell­
trine zerschlilde Feige, inwendig roseorotJl, sehr gBlCluuck­
YoU, der trojaner Feige ihnlioh. Die Blumen- *) oder FrOh­
feigen "sind liinglicb, innerbalb violett. ReiR im September and
October.

7) Fico bizzarro oder Fico Paradiso riga to. Ge­
RreiRe Paradie.-Feige. Runde, ein wenig liinglich, braun- uod
grtlngestreifle Feige voller Syrup und geschmackvoll, inwendig
gelblich rosenfarbig. In gewissen Oertern wird sie Fico Pa­
rad is 0 genannl. 1st wegen der vortrefrlichen Blumenreigea
merkwOrdig, welcbe immer zur Reife kommeD, olaDe .bZQ­
fallen. Die BJulllen - oder Frobreigea hal&eR wie andere Ab­
U&eD wegen zuf,illiger ungUnsliger Wiilerullg Rich' S&and, za­
weilen fallen lie aile abe Reift im September.

8) Fico braea tede.e&. SchweilaerBose. Schone grosse
eiformi,e oder Uinglicbe schwefelgelbe unreplDlIs.ig hellgrtlD
leatreifle IluerJich sUue le.ohlD.ekhaRe &erschUlZte Feige,
iawendig nahe an der Haut gelb, in der Miue rOBenrotli.
ReiR im Augus' und September.

9) Fico braea tedesca tondo. Runde Sohweitzer Bose.

.) Die Blg...'''_ eall&ehea 18weilen yor d. BIllie,., aber p­
wO.lich ai& ihaen ad reir. ICIaoD, w.. die BllUer &11 Direr
yOlU.. Batwick111Df pllDl' liDd. Die eipDdio.... Jrei.. &reibea
daDa, weDa .u. BII&&er alle .. I••



SchiSne mittelmassige runde scbwefelfarbige, unregelmlissig
hellgriln gestreifte, siiuerlich silase, gescbmackvolle zerschlitzte
Feige, inwendig rosenrotb. Derselbe B8um triigl auch einrar­
bige Frilcbte. Rein im September.

10) Fico Cavljuolo primitivo (di Cava, Stadt in der
Gegend \,on Salerno). Frtihzeitige Feige 8US Cava. Kleine runde
schwarz aogehaul}hte weicbe Feige, in~'endig scbmulzig gelb,
nieht yom besleD Geschmacke. Rein im August.

1t) Fico Cervona. tiinglicbe schmutzig grUne bonig­
sUsse Feige, inwendig blassgelb. 1st eine Abart von Fico Ot­
lato. ReiR im August.

f2) Fico Cervona di Napoli. Lange griine uDd erz­
larbige sebr susse mittelrnitssige Feige, inwendig blutrotb.
Rein im September.

f3) Fico Cervona d'~nverno. Hassliche grtlne und erz­
farbige, sebr gescblnackvolle Feige, unten sehr dUnn, mit ge­
reifter Hlut, inwendig fablblutroth. Fiingt im October an zu
reiren upd daoert bis Ostern. Icb kenne von dieser vortretrli­
cben Abart our einen Daum; dieser befindet sich im Garten
des Plinzen Angri Doria in Castellamare.

14) Fico Cbiajese (Colli di Chiaja, Htigelkette fiber
Neapel). Ronde schwarze braun-angebaucbte zerschlitzte, mit­
telmiissige, honigsOsse Feige, inwendig rothlicbgelb. ReiR. im
August uod September.

t5) Fico coteDe 118 (neapolitaniscber Ausdruck). Schwar­
ten-Feige. Kleine Iilngliche, braun und grUne, slluerlich susse
Feige mit ziher Haul, inwendig blutroth. Reift im August.

16) Fi co de 1 Card i nal e. Cardinals-Feige. Lange glatte
weiche, bonigsOsse, rosenrothe Feige von mittelmiissiger Gr6sse.
Setzt scbon Ende Mai viele sebr lange Blomenreigen an; die sich

.. rech& gut halten und vollkommen reir werden, was so sellen
bei der Ottato- und Trojaner-Feige als bei andem Abarten der
Fall isL Wird in den KUstengegenden, vorztlglicb zu Sorrento
cultivirt. Reift im September.

t 7) Fie 0 del Gar g a no. Gargans-Feige. Kleine runde,
sohwarz aurgeschlitzle sehr silsse uod vortremiche Feige, in­
nerhalb gelblich. ReiR im August und September.

18) Fico di Roggiero (Familien-Name). Runde schlYarze
Bufgeseblitzte, sluerlich sUsse, schmackbaRe Feige von mittel.

st*



.laiger Grasse, innerhalb geIblich. Wird in Portici caltiYirt.
Rein im September.

19) Fico Fioretti (Familien-Name). Lilnglicbe, am an­
lern Theile sebr dUnne, einem Fruchtsliel ibnlicbe, grune saaer­
stlsle schiefe Feige, den Mund auf der Seile, inweodig schwlcb
roseoCllrbig. ReiR im September und October.

20) Fico Imperato (Familieo -Name). Htwas liingliche
IrOne schiefe sehr silsse Feige yon mittelmllsiger GrOsse, iD­
wendig rosenroth. Aus Samen gezogen; wichst stark uod ge­
sund an einer Mauer. Rein im Augus'.

21) Fico Imperiale. Kaiserfeige. Grosse ronde aurge­
8chlitzte, weissgrtlne, S8IJerUcb-stlsse, gescbmeidige vortremi­
che Feige, inwendig scbwarz-blutrolh. 1st eine der besteD
Berbslreigen. 1st auf Capodimonte aus SameD gezogen. Rein
im October uod November.

22) Fico llrdaro. Speckfeige. Grosse ronde (plaUe), .af
eiDer Seile grau, auf der andern schwarz, siuerlich-siisse laf­
geschlitzte, inwendig blutrothe Feige, die am leicbtesteB au.f­
platzt Yorzllglich beim Regenwetter; dann zertheilt sich die
Frueht in mehrere regelmassige StUcke und ninam' 80 dIS Aq.­
sehen einer Slapelien-Blume. Rein im August and SepterDber.

23) Firo larda ro bianco. Weisse Speekfeige. Grosse
ronde grllne sehr sUsse Feige, inwendig hlass-rosenrolh. Reift
ilB August.

24) Fico lardaro tardivo. Spite Speckfeige. Runde,
oben sebr breite aofgescblitzte braon-blutrolbe gesweifte Feige
mit etwas erbabenen danklem Streifen, von mitlelmissiger
GrOsse, inwendig fabl-gelb, mit sUsser ziber HauL ReU\ im
October uod November. Man bat diese interessante Abart iDa
Garten des Prinzen Angr i Doria in Castellamare.

25) Fico lugliatico (F. Ugliese, F. peIolella Nap.).
Jolias-Feige. Runde, SCblDulzig-grUne uod scbwach-rosenfar­
hige sOue Feige von miUelmitssiger Grosse, inwendig fahl­
f.rbig. Rein im Juli, August uod September. Wiewohl diese
Feige an sicb wenig Werlb ha', wird sie doch allgelDein we­
len der FrObzeitigkeit der Frilchle culliyirl, welche in den ~r­

.ten Paar Wocbrn gut bezablt werden.
26) Fico min u Le llo. Sehr kleine oder NUl&feige. Win­

silkleine (80 afOSS wie eine HuelDII8I) rande grllne YorlreJr-



liche Peige, inweadig blalrotb. 18t lot IUID Trockneil. Sla••
a08 Calabrien. Reift im ~ptelDber.

27) Fico polignana vera Nap., F. Melonzanl.
Aecbte Eierp8.nzen-Feige. Grosse runde schwarze, wie mit
lIehl 8ngeworlene Feige, inwendig rotblich-gelb. Reift i.
Aogu.L

28) Fico lDolle. Weiche oder Rotz-Feige. Kleine runde
ros&-gelbe Feige, inwendig rosenro&h; verfauU sebr leicht, undi., auch von geringer Bedeutung. ReJR im September.

29) Fie 0 M0 nace 110. Monchs-Feige. Kleine runde r<JtII­
liob - schwarze Feige, inwendig blassroth, von wenig Bedeu­
tung. Wird in Calabrien cultivirt. Reilt im Seplember, Octo­
ber und November.

30) Fie 0 pan s ig nan e. Biscbofs - Feige. Grosse runde
schwarze sauer-sUsse, aber syruparlige Feige. Gibt die Blo­
menreigen im JUDi, welcbe grosser und ein wenig Ulnglich sind.
Rein im AugusL

3t) Fico Otlato bianco (Laodesbeneonung). Llngliche
grtinlicbe honigsUsse Feige mit zaher Haut, inwendia gelblich;
die Frucht wird zuweilen ganz gelb, allein diese VerlDderuDf
hingt vom SlaDdorle abe Es is1 eine der geeignetSleD Felgen
IUIII Trocknen. Rein im August und September.

32) Fico Ot18tO nero. Lilngliche grUD- und orzlarbi,e
mi'telmilSige sauerlich-sUsse Feige, inwendig rOIeDI.rbi,. Reift
ina August uad Sep&ember.

33) Fico P.llarL Auf dea&lch k6ante man sagen, Ka­
,elrei,e. Sebr grosse ronde hellgruBe honigsD'le kOstlioiae
Feile, iDwendig gelblich. ReifL im Aagas' and September.

34) Fico Palombo (colomba 1). TaubeD-Feige. Mehr
pl.lle als runde, grOnliche Feige obne Stiel, inwendig gelblJc'­
rosellrotb; ist eine unbedeutende Feige. ReU\ im AapsL Ibre
BluJDenfeige dagegen ist sehr gross, mehr platt lis raDd, grla
and Ingeoehm SUS8, inwendig gelblich. Diese Blomenfeig8 iIt
die frUhzeUigste unlet' Allen, reiR im Mai and JUDi, unci win!
in den erslcn Tagen om doppel&eD Preis verlEauR. Ihr Verbaf
dauer& elW8S mehr als einen MonaL Diese ergiebige Abert ba'
IBID aUI den wlrmern and geschOtzlen Gegenden bei Pozzuoli,
)lon&8 nuoyo, Monte di Procida, Fusaro e&c. uod 88 i., a.trIII-



Mad, dUI lie ill aadera Laren en1weder Didl' gedeihet, oder
ausal1et und kritnkell; wenigsaens geralben die Blumenf.
,en Rioit.

85) Fico Papa (Familien-Name) Sehr grosae, wohl die
,rtisste oder dicksle Feige aoter aileD, rand, grilD, siuerliclt­
sOss, innerbalb roth. Wird im Romiscben bei Arcoli caltiyirl.
Reift im Augas' ood September.

38) Fico Paradiso bianco. Weisse Paradies-Ii'eige. Blas­
grOne, liiu.glicbe, sehr sillse Feige, inwendig weisi. Reift im
August. Ihre ga·na vortreffliche Blumenfeige ist lang, inwendig
violeU. Reitt im Juli.

31) Fico Paradiso nero. SchwarzeParadies-Feige. Ling­
liche schwarze, susse Feige, inwendig rosen- und violetlf'arbig,
Uber den SUel gebogen. ReiR im August und SeptelDber. Ibre
Blumenreige ist lang, gross, sehr sUss und kosllich, 8ucb fiber
den Suel gebogen, inwendig violett. Sowobl dies~, als die 81u­
menfeige der weissen sind die zartesten uod beliebtesten uoter
allen. Mao hat sie scbon im JuU.

88) Fico Piedemontese. Piedemonteser Feigen (Piede­
monte, Ort in der Provinz Terra di lavoro). Runde schwarze
Peige von mittelmassiger Grosse, inwendig rothlicb-gelb. ReiR
im August.

39) Fico pizzo corvo (neapolitanische Benennung). Ra­
benschnabel. Grilnlich - braune, mittelmlssige, ein wenig ge­
ruroote, woblschlDeckende Feige, inwendig von 8cbmulziger
fabler Farhe. Wird in S. Giovanni a CremaDo unweit Porlici
ealtiyjrt. Nach der· Beb'auptung der Bauern bedarC dicse Abart
durchaos die Proficbi oder wilden Feigen. Eine Miltheilong
tiber die Proftcbi folgt S. 492. Rein im August UD~ September.

40) Fico presciut&o bianco Buf neapolitaBisch, F. bor­
dio&ao auf italieniscb. Weisse Scbinken-Feige (diese DeneDRun,
h.' mnthmasslich IUm Grunde die schone innere blutro'he 'arbe).
LaDge grunliche, wohlschmeckendo Feige mit ziiher Haut, in­
well~ig rosenrotb; jedes K6rnchen hlnat an einelD sichibaren
.ehr feinell Haltfadchen (ri&eolculo). Reitt ina August and
September.

41) Fico prs8ci utto calab.re Be, F. burgio.tto cala­
.b r e 8 e. Calabreser Schinken - Feige. Kleine lObwarze, pl_
."'" Feige, tnweadig blu'roth; ii' •• fruclatbar. Wird im



Gulea des Prinzen '800oelll in Nelpel euhivirL· Rein Ita
Sep\emher and October.

42) Fico prele iutto imp eriale. Kaiser-Speck~Feige.

RUDde schwarze, liuerlich - ds.e Feige YOB miuellDllli,.·
Greis., .illweodig, .tutroth. Rein im AuguIL

"'8) Fico presciu&to nllalino. Winler-Schinkell-'....
Kleine eiCormige, schwarze, .aCgesohU&Ite, llaerlicb-sfl8ae, woW.
ICb.eckende Feige mit dicker, aber Dicht zliber Bald t iIIwen­
dig blutroth. Reift im September, October, NOY8mber .ad De­
cember. Nich& selLen hat man yon dieser Abart BICh -Weill­
nlcbten ebeD 10 gute Frt1chte als im September. Wird lal­

schlies8li08 auf der Inlel Procida cul&ivirl.
44) Fico presoiut&o prirnilivo. FrOhzeitige Selli.kea..

Feige. RlllNle, ein weni, platte IOhwarle, aufgelCbli&zle Feip,
iDweadig blalrotb. Rein ilD September. Wlrd beim G,.reD s..
coni in Ascoli cultivirt.

45) Fico presciutto londo. Roode Sehinken-Fei,e. Klei­
ne runde, schwarze, .luerlich-IUISe Feige, iQweadig blulrO$Ia.
Rein im September, October, Noyember uoG hil' .ioh auf dea
8lum~D bis ZUIB Winter.

46) Fico pre.ciulto verde. GrUne Schinkea-Feile.
GrUne liiDglicbe, .liuerlicbe Feige, wovon der an~re Theil sioh
merklich verschmiiler&. ulld verliingert, wie im Fruch&8liel, 0_
S1i.el, inweodiq- blutrotb. ReiR im S~ptember.

4,7) 'ico .IlelJinL KGnigs-Feige. Lange, heUlrflne, schiele
(der MODd auf der Seite), sehr sillie Feige yon mi&&elmlui,er
GrOsse, iDW80di. gelb. Wird beim GraCen SaocoDI in A800U
callivirL Reitt im Augu&.

48) Fico Rocco (,..ilien-Name). Grane raDde, etwu
·lIngliche, I18hr kleine, saaersflsse Feia'e, inwendig bll~olh. I.t
durch _ Girmer Rocco !lekaon' gemaohL Reift im Septea­
ber and October.

49) lI'ieo Sansella (FamilisD-Nltbe). Aeuser8' kleiDe,
grlDe, IlngHelle sehr susse Feige, inwendig plb. Wird in Sa­
leno culU,irL Rein im September.

50) Fico S. Pietro. Sane' Peiers-Feite. Runde schwer.
Feige von mi"elmissiger GrOsse, inwendig r611lUch mit leU
kurzem S&iele, • VOIl wenig BedeuwDg. Rein ilB Au,.,' und
Sep&eBaber. Die BlaID8lifeige aber • ganz yorveft1ich Jaonlg-



.111., gross, .ebr 18ng lind schwlrz. BeiR iln Jali n_ 4er
T8ubenreige (Yid. No. 34).

51) Fico Sirfle.e bas18rdo (DaCia eiller FamUie oder
BaCh dem One Semo in der Proyio& Neapel 80 reaaDDt). 1.18.­
Iiche scbwlrze, siuerlicb-sUsse Feige mit Biber Ba.& voa .il­
telmlssi,er Grosse, ionerbllb blotrolb. Wird in Reaiaa calti­
flrL ReiR iDl Augu.t and Sep&eaber.

°52) rico Sarnele bianco. RuDde grUne, gesclimICk­
volle Feige VOD mitteb.lllsiger Grosse, iDweDdig roseDfoUl.
Wird in Resina cliltivirL Reift im September uDd October.

58) Fico S.rnese piccolo. Klei.e rande, grtl.lic.e,
geschmackYolle Feige, inweDdig rosenrotb, ZlIlD Troobeo ge­
eigaet; die Frilchte trookoen auch laf den BiuDlen, olaDe yon
der Fiulnis8 angegriffeD IU werden, aDd werden von deB ge­
meinen Lenten fllr den Wioter aafbewahrt. Reift im Septem­
ber und October.

54) Fico tinto ra (neapolitlnische Benennung). Flrber­
.Feigs. Grosse runde, schwlrze, zerschlitz&e J honigsOlle, vor­
treffliche Feige, inwendig blatroLb. Die Benennung dieser Feige
rUb" yon der violetten F.rbe her, so vorzUglich die Hlat ent­
hilt, and 10m Flrben gewisser Ze1lge wobl tauglich wire. Sie
wird im GarteR des Bern Giovanni Lero in Neapel coltiYirL
'Keitt hn Aagust, September ond October.

55) Fico tre volle all' anno. Dreimal im Jahre. RoDtl­
plaue, graDe Feige, .it brlanlicher Farbe 8Dgehaacbt, iDwendig
rose8- and blutroth. Reift im August.

56) Fioo trojano. Trojaner Feige. Bunde oder etw.
Ilngliche, gelbgrtlne, aufgeschlitzte, .ehr sUsse, geschmackvolle
and iUlserst hellebte Feige, inwenclig gelblich and rosenro&h.
Bs ist die Gemeinsle. Aile HUgel and Lladereien sind d.mit
angeptJanzt. Eine ungllubliche Menge verkluR man 4avoD
jeden Morgen in der ReiCzeit auf allen Mlrkten, Strusen, ja
aD Illen Bekeu. 88 ist wohl keine Familie, die Diebl &iglich
eine gewisse Menge verzehr'- Reift im Augus' , Septelaber
und October. Die Blomenfeigen reifeo ina JUIi, kommen aber
sebr sellen vollkomD1en zur Reife, aach fallea lie sehr oft
aIle ab.

57) Fico verde. GrilDe Feige. Llngliche ,riDe, aurge­
sehli&l&e, sellr slbae, vor&reffliche Feige, iIlweDdig rol8llrOtb.



Wurde in Portici IUS BalDeD gezogen and ist yom Gartner Do­
.aeDioo Rea ia Nelpel eingetlihr&. Rein im September.

58) Fico zeolell·a (Volks-Ausdruck). Kleine runde,
sc••lIlEig - braune, zencblUzte Feige, inwendig brlunlieh­
tleischfarbig. Wi,d iR Salerno culUvirL ReiR im August and
September. -

Welcher Bewohner des Nordens sehnt sich nichl, die
,Iticklichen Linder 10 seben, wo die Feigen Wlchsen J Wer
von ihnen wUnscht Diehl, jenel gliicklicbe Land ZlI IcbaucD,
wo die kostlicbsten SOdfrtichte aller Art wacbsen ond gedei­
hen, selblt die AMOtIG tripetGltJ / Wo ist ein zweites Neapel
., der Brcle '/ Von der Natur in jeder Hinsicht begflnstigt uod
gesegne'; wo sich alles zur GenOge flndet, wo zu jeder Jah­
reszeit die lacbends&en und vortremicbsten Frtlcbte am geringen
Preis za haben sind. Bier is' dis gebenedei&e Land I Bier
••chsen auc~ die Feigen wie im Orieal in Troja uod Jerusa­
lem. Aus deD letzigenannten SUidien worden die Besten durch
uraUen Verkehr der Rtimer eingefdbrt. Jeder fllhlt hier innige
Freude bei.. Anschauen der er.&en Feigen, und Keinem fllI&
e8 auf, die ErsUioge thener zu bezahlen. Wohl dem Lande,
10 sich 10 groner GUte Gottes zu erfreuen hat I

Der Feigenbaum, naeh seiner Gestllt IU artheilen, Is& einer
der plumpeslen und hlsslicbsten, den die Natar be"orgebrlcbt
haL Die Aeste und Zweige, die lur Bildung jedes Blumes
erforderliob, sind unRJrmlich, krumm, abstehend, nlch allen Rich­
'ungeD mangelhaft gebogen and oft herabhlngend. Da der
Baoal, seiDer Nator Rach, luf eine 80 D8chllssige Weise wlch.t,
sollte jeder Glrtner oder tliethsmlnn das Moglicbste thun, ihn
schon in der Jugend anter dem SchniUe zu halten. Dieses ge­
sehiebt selten oder nie; denn einem jeden tbat es leid, einem
frocbtlragenden Blume Zweige zu nehmen, die _\Ie Jahre
Frllclite mgeo. Durch diesen Umstand schadet lDan dem Baume,
welcher niehl .ellen von hefligen WindstOssen vers'lmmelt
wird; ·Icbadel dem Eigen&hilmer, weil er von tiberfltlssigen
Zweigen entweder wenig oder schlecbte Frllebte bokonunt.
8enbgeluakene tlbelgestellte Zweige muss man Ichleehterdinp
8n'fernen, auch die zu langen, me durch starke Winde abge­
IJrocheR werden kODn&en, muss man Rutzen. Diese Vorsich'
ilt I.f jedeD Fall vonbeilhaR; maD erbllt dadurch die BI1lID8



bei 'Iller Geaundkeit, feraer trolzea lie lteSter jedem ....
stiimmen WeLier , and hat der BaWB aach eine Iingere Da•••
Welen Halsstarrigkeit uDd UDverzeihlielaer Nachli.sigkeil ill
der Feigenbaum oR einem plO1zlichen BinsterlMHl uD&enrorh.
Bei Beobachlung gewisser Malsregela coltivirt man ihn sehr
leicht, sowie aile milchbaUenden Blume, welcbe gewiholicla
weicbes Holz und dicke ..ftige Rinde haben. Dei iluD is' dieses
der Fall, daher ,ein WacbslhumJ seine FortbilduD(I' IeiclaL Dei
allen, starkeD Baumen eDtfern'. man die iiberflO8ligen, trocke­
nen und krinkeloden Zweige.

DeB Feigenbaum pftanzt man am schicldichslen im .leillig­
ten oder &rocknen (llpill) BodeD, 8Owohl weleo seiDer Rig__
&btlmlichkeit a1s um geschmackvolle Frtlchte III erlld&eD. I.
Uefem HUDlusboden werden die FrIable W8Sserig and p­
Bcbmacklos. Dieses berilcksicbLigend hat min rtlr die paana..
g~B die Hillellcindereieo gewlklt, .von denen der grCilsere TIleiI
des Regens leicht ab8iesst, und wo die beissen S&ruleD der
Sonne yom Aufgang his zum Unlerg88g ibre Wirkang, die
FrUch&e zllr feehten Zeit nio'" Bur zur Reile zu briDles, soa­
dltro ibnr.n aaeb den herrlichen GelObmack zu erlheUen, lUI­
sern konnen. Wie gesa,t, behagt dem Feigenbaum mebr eia
magerer als ein feller Boden, daher min die Vorsiold gebrau­
chen bRn, tiefe LOcher la graben, dami& der feste Boden .....
gewUblt uod mit gu&er lookerer Erde vermischL wird; denB bei
jader P8aDzuog mUBsen anflinglich die Wurzeln des jUDgea Ba8­
aes auf gut.e Erde sto.sen, daIDit sie lcichter aowacbsen. Da
cler Feigenblum gern uod uberall Wurzel. schllgl, aelbst 8U­

aer uDd ilber der Erde, so masl man be8iss8n seyn,diese aile
Jahre einen Schuh lief weg zu schaeiden, widrigenfalls wOr­
den die Blume gesehwicbt werden DDd vo. keiaer lelar Ian­
gen Dauer seyn.

Nooh is' zu bemerken, dass der Feigenbaum aID SIa_
eiae lIenge Scbosslioge treibL Da e8 bekannt ill, dus, wo
viele an eillem Slamme zehren, der BiDe un&erliegeD BIas, 80
iI&. es rathsam, js Dothwendig, den grolsteD Tbeil von ih.ft
zu en'Cernell, und nur einige zur Vermelarung Sl8hoD zu 1_
seD. Der DauID, an clem mu au. UnwissenheU, 8US Verse'"
,oder Nachliissigkeit viele Scbosslinge lit.', flag& an, .. krla­
Din uDd 8ndigl tail dem Tode. Dieaes laabe iab 808 BrfaJanmr.
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Die besten Sorten verlll8hrt lDaD au S&eoklingeo, SelaOss­
lingen, Ablegern uDd durch Propfen auf seblechtere SorteD oder
auC Wildlinge.

Der FeigenbauDl 'reibt frUbzeUi" Anfangs April, und eIle
man sichs versieht, zeigeR sich die Blumen-Feigen (60rl di
fichi odar fichi fiori.) Nicht aIle Abarteo tragen dereD, die
Spii&-Arlen gar nicht, \lnd diejenigeD, die sie geben und die,
welche die beslen Iiefern, habe ioh bei jeder Species eigens
angezeigt. Die Augen der BlumeR-Feigen eotstehen meisLe88
wegen der gu&en Gesundheit des Baumes, nod beratea sich
schon im vorangegangenen Jahre vor, schweUen im FrUbjah..e
scbnell aD, uod durob die laue Luft treiben sie ohne BUUler
einen MODat fruher, 81s die gewohnlicbeft FeigeD. FUr Ll D ne
war sowobl der wilde Figenbaum (capri fico) als der kultivirte
eine Species; aHein er haLta den wilden als mlnnliehen und
den kuUivirlen als weiblichen Baum 8ogenommen. Diese
lIeiDuog ist von den spAtcren Botanikern. niehl allerWOt wor­
deR, indem sie dorch niibere UAlersuchungen die Ueberzeug­
uog gewonnen haben, dass heide, der wilde sowohl als der kul­
tivirte Feigenbaum mannlichen ond weiblichen Gesehleoh&s sind.

Der wilde Feigenbaum (capri fico, pro fico Bach neapoli-
I tuischer Mundart) wovon Dr. Gasparrini ein eigenes·Genus

uDd mehrere Species gemacht hat, d. h. Oapnflcw l.eootJrptJ,
c. oblongata, C. rugo,a, o. g'gGIIlsG, O. IpluJeroetJrpfJ, C.
pedMculala, wachst in den Felseoriffen, auf Mauern, zwischen
SleinhBufen uod an Abhangeo warmer Gegenden, besonders an
Meereskiislen, wo die Sonne den empfindlicbsten Eindruck
mach'. 1m Vorbeigehen muss icb bemetken, dass Mancher be­
hapten will, dass dieser BsUDl im Neapolitanischen einbeimisoh
sei ; ich bin nicht dieser Meinung; die Verbreilung rUhrt von
sebr frUher Zeit her, und durch Saloen verlDehr&, scheiDt.

.. er dem Lande anzugehoren.
Bieser Baum zeigt dureh seine FrUchle eine EigenheU,

welehe besonders auf den Landmann grossen Eindruek mach&,
die selbst aufgekliirte GartenzUchter nnd Botaniker nieM ohoe

. Glaubwurdigkeit eraehten. Diese Eigenschaft will man in der
Fruebt (ampbanlum oder receptaculum) aoerkennen, weil die

,IDI8kten, womit sie angefttlU ist (ein jedes Kornehen bringt
em losekt hervor) zur Haltung auf dem BaWD8 und lar Be-
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schleUDigung der Reife der kultivirten Feige bestimmt beitrapD
sollen. Wiewohl die bewandertem nod YerouoftigereD S8e1I­
kundiien diesen Glauben und Gebrauch mebr als.. ein Vorur­
theil als Thatsache ansehen, isl es doch ausgemacbt, d..
schon die allen Griechen derselben Heinung wareD. UID sic.
durch dieses Gebeimniss, wahr oder nicbt, eine grOssere Glaub­
wUrdigkeit und Wichligkeit zu geben, un&erscbieden sie die
FrUchte der Capri ficbi, welche sie fioreni, rorniti and cratiai
Dannlen und spiler von Theophor8s' primalici, frtlhzeitige,
medii, mittelzeilige, und tardivi, spite genaDnl wurden. Die
ersten reifen im Friibjahr, die zweit~R im Sommer ond die
drillen im Berbste. In ihnen bildet sich and lebt das Inseld.
Die Enlstehung uod Slruktur der Frueb' der wilden Feige er­
kennt man folgeweis im Laufe des Jahres, d. h. in drei Yer­
sehiedenen Zustiinden, je nach der Epocbe, in welcher sie siclt
bildet uod vervollkommnel Der gemeine Mann bat den festell
Glauben, dass die Inseklen, so sich in den wilden Feigen -be­
ft-oden, durcbaus zur Krzielung der kullivirten Feigen and sua
Gedeihen nothwendig sind. Diesem Glauben bartnickig er­
geben, nimml er eine verhiillnissmilssige PorUon Pro&chi, je
lwei und lwei 8m Bode eines BinsenhallDl 8ngeknOpR alld
sohleuderl sie auf die kultivirteo Feigeobiiuloe, sob.ld illre
rrllchte zu einer gewissen Grosse gelangt sind, damil, wen
die Insekten BU' dt!R Profichi berauskriecben, diese in die ech­
ten durch den schuppenarLigen MUDd eindringen, wo sie eiae
gewisse Hitze verbreiten sollen und den Tod finden. Ich bill
nie 80 gliicklicb gewesen, dieses Ereigniss zu beobacblen, DID

es glaubwllrdig mittheilen IU konnen. In der Zeit, in welcher
die wilden Feigen auf die kul&ivirten geworfen werden, siehl
man diese ftiegenden Illsekten millionenweis des Morgens aad
Mittags berumschwirren uDd ihre Emsigkeil dauert so 11IItp,
bis sie entwcder scbon fillgeschlOpR oder 40 Tap ihres Wir­
kens vorOber sind. Wlibrend dieser Zeit sind sie fur die MeD­
scheD eine wabre Qual, weil ihre Slicbe sebr empfindlich und
brennend sind.

Der Gebrauch der Caprifichi ist sehr kostspielig; denaocll
wird der Iheure Ankaur der Ersten niebl 1m Mindesten ge­
8Oheut, denn der leichtglilnbige N8chkomme se'zt auf dieses
Verfahren seiner Voreltern das grGsste Vertrauen. Wold
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'. konDle man diesel Verrahren umgeben, denD es is' anerklDDt,
dall die Caprilcbi glDZ und gar niebt zur Erzielung uod zum
Gedeihen der Feigen beiLragen, weil oR, nod rasl eben so viele
yon denen abflllen, in deneD sich die Fliegen eingenistet
haben und darin geslorben sein sollen, als von den aodero,
bei denen diess der Fall niebt war. In IDebreren G,egenden
tlbt maD diesen Gebraucb nicht, nod die Feigen baIlen sich
ebenso. gUl und reifen zu gleicber Zeit als die mit den 10­
seltlen besetz&en. Eine gute Jabreszeit, laue Luft, die reilz­
bare Sonne und eine wohlgewilhlte Lage tragen zum Wacbs­
tbom der Feigen mehr bei als Feigen-lnsekLen. Meiner
MeioDDg nach suchen und sammeln sich die Insekten ibre
NabruBg in den kultivirten Feigen und sLerben dann nacb korzer
ZeiL Von der angegebenen Fliege hat man das Miinnchen
DDd das Weibcben. Tbe 0 pbras t nannLe sie Culice ficario,
ond PonIed era Insetlo ficario. Linne hat sie zum Ge­
scblechle Cynips gebrach& mit dem Beioamen Psenes, also
Cpi,. Plene,; allein Professor S C 8 C chi neonl sie p,ette,
copri~. Dr. Gas par r in i bal S9wobl tiber Ficus als tiber
das Insekt ~iDe Abbandlung nebs' Abbildung I nod den nolhi­
pn Zergliederungen uRter dem Tilel Ricere be s u11a n B­

lura del caprifico e del fico; e s.olla capririca­
Ii 0 D e. Articolo estratto da Nr·. 23. del rendiconlo della
Reale Academia delle seienze di Napoli 1845 gegeben.

Dess. die friscbe Feige allgemein beliebt ist, babe ich scbon
resagt. Nun bemerke icb, dass Inch die trockenen ihren Werth
haben, zumal in der Winterszeit. Von mehreren Sorlen wird
eine uobescbreibliobe Menge gedorrt. Die gemeioslen sind fUr
den armen Mann, die GeschiiUen von eigener Siissigkeit Uber­
zuckert, und die mit Mandelo oder Nussen 8usgefullten, diJ
Gebratenen werden nur von wohlhabenden Leuten geoossen,
~eil sie merklich theurer sind. . Die geringereo Feigen, 80­

bald sie dem Verderben naben oder zo lit geworden sind,
werden, ao dunne Robrhalme gereibt, mit Fencbelsamen be­
slreut, im Oren gebra'en. Diirftige Lt'u&e kaufen ein SlUck
yon 8 Feigeo fur einen Gran (einen Kreuzer). Der Feigen­
handel ist sehr 8usgedehnt und gewinnreich. Aus Calabrien
heziehl man die beslen. In allen Gcgenden, die fern von
den Bauptstldten liegeo, befteissigt maD sicb, die Feigen ZQ



 


